GASTRONOMIE PORTRAIT

Jrangoise et gilles mutel
REPRENNENT UNE TOURNEE




Apres le Ban

des Vendanges,
dont de nombreux
Nancéiens se
SOUTIEnnent encore
avec nostalgie,

ON PELIT PASSER PLUSIEURS FOIS DEVANT LE

resTaURANT « [a Maison dans le parcs,
au début de la rue Samte-Cathenne
3 ™Nancy, 3 un jer de pierre de fa place
Seanishs, sans le voir. Lenseigne est
rairement discréte. Frangoise
¢t Gilles Murel privilégient le
bouche-a-oreille, la bonne impres-
sion qui se colpore, plutdt que Ian-
nonce tapageuse. Le couple, Fran-
qoise 4 la cuisine, Gilles i la cave, ne
part pas de zéro. La notoriéré est
faire grice 3 un parcours remarqué
au « Ban des Vendanges » ue: Seanis-
las, bar 4 vin ouvert en 1983 devenu
restaurant noté 13 sur 20 par le Gaule
et Millaut 3 la fenmeture en 1990,
Aprés un break, les revoila dans la
restauration. Par la grande pore. Le
nouvel érablissement mitoyen &
I'entrée des artistes de I'Opéra-
Thédrre donne 4 'amiére, avec ter-

rasse, SUr N immense pare prvé
dont on ne soupgonne pas ['exis-
tence. Llzrchitecte Dominique
Babigeon convertit un couloir en
plerre, Un appartement et un ancien
biicher en un restaurant onvert qui
miénage tros espaces intérieurs habi-
tés parun mobilier chic et sobre des-
siné par le regreaté John Hutton le
plus Nancéien des designers new-
yorkass. Lensermble est de bon golir,
jamais emprunté. « Nous somhaitons
et amdianc décontractee, sympa. .. »,
précise Giles, 1l aime les vins, tous
les vins, sa cave éclectique le
démontre avee des houteilles propo-
sées entre 134 300 euros. On i doit

L

I'initiative originale, mais exigeante
au niveau duservice, de suggestions
tle vins au verre inscrites sous les dif-
férents plats de la carre.

Frangoise vit et cuisine avee un
enthousiasme communicaf, Elle
aime les plats qui on du godret du
caractére. « Faire pour le mieux »,
cest sa seule exigence, pour le
reste, tout est ouverr, D'une base
classique, elle sautarise, avec les
produits de saison, wures les iniria-
tives et les audaces avec ses cing
entrées, ses trois poissons, ses
quatre viandes et ses cing desserts.,
Le prix moyen d'un repas complet
avoisine les cinguante euros. La

Frangoise

et Gilles Mutel
reviennent

a la restauration
et soignent

le decor:

cuising dans laquelle elle travaille
avec ses quatre assistants est visible
diu restaurant. La cachotterie, ce
n'est pas genee de la maison. Une
semaine aprés l'ouverture, le
1 juillet, Gilles s'interroge i voix
hiaute sur le service en salle qui pré-
sente encore des failles. Tout est
perfectible. Mais, en méme temps,
¢estun peu épuisant la perfection,
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QUVERT LE MIDI DU MARDI A SAMED,
LE SCIR DU JEUDE AL SAMED!

PAUL ZEMOUR




